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Общиеположения 

 

 
закона 

1.1. Настоящаяпрограммаразработанавсоответствиестребованиями Федерального 

№52от30.03.99.«Осанитарно-эпидемиологическомблагополучиинаселения»(с 



изменениямиот30декабря2001г.,10января,30июня2003г.,22августа2004г.,9мая,31декабря2005 г.) 

и санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение 

производственногоконтролязасоблюдениемсанитарно-

эпидемиологических(профилактических)мероприятий». 

1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществление 

производственногоконтроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемиологическихмероприятий,обязательныхдлявыполнения всеми работниками. 

1.3ОрганизацияпроизводственногоконтролявМОУ«Нижне-

БурбукскаяООШ»возлагаетсянадиректора школы. 

1.4. Целью производственного контроля (ПК) является обеспечениебезопасности 

ибезвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов 

производственнойсреды,путемдолжноговыполнениятребованийнормативно-

правовыхактовсанитарногозаконодательства,осуществлениесанитарно-

эпидемиологических(профилактических)мероприятий,организациииосуществления 

контролязаихсоблюдением. 

1.5. Общее руководство осуществлением производственного контроля за 

соблюдениемсанитарныхправил,санитарно-

противоэпидемических(профилактических)мероприятийвозлагаетсянадиректора школы. 

1.6. КнастоящейПрограммеотносятсятерминыссоответствующимиопределениями: 

Санитарно-эпидемиологическоеблагополучиенаселения–

состояниездоровьянаселения, среды обитания человека, при котором отсутствует вредное 

воздействие 

факторовсредыобитанияначеловекаиобеспечиваютсяблагоприятныеусловияегожизнедеятельнос

ти. 

Средаобитания–

совокупностьобъектов,явленийифакторовокружающей(естественнойиискусственной)среды,опр

еделяющая условияжизнедеятельностичеловека. 

Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и 

др.),химическиеифизические(шум,вибрация,ультразвук,инфразвук, 

ионизирующее,неионизирующее),социальные(питание,водоснабжение,условиятруда,быт

а и отдыха), которые могут оказывать воздействие на человека и на состояние 

здоровьябудущихпоколений. 

Вредныевоздействияначеловека–

воздействиефакторовсредыобитаниясоздающееугрозужизни издоровью будущихпоколений. 

Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние 

средыобитания,прикоторомотсутствуетвредноевоздействиееефакторовначеловекаиимеютсяв

озможности длявосстановлениянарушенныхфункцийорганизмачеловека. 

Безопасныеусловиядлячеловека–

состояниесредыобитания,прикоторомотсутствуетвероятностьвредного 

воздействияеефакторов начеловека. 

Санитарно-эпидемиологическаяобстановка-

 состояниездоровьянаселенияисре

дыобитаниянаопределеннойтерритории вконкретноуказанноевремя. 

Гигиенический норматив – установленное исследованиями 

допустимоемаксимальноеилиминимальноеколичественноеиликачественноезначение 



показателя, характеризующее тот или иной фактор среды обитания с позиции его 

безопасностиибезвредностидля человека. 

Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы 

(далеесанитарные правила) -нормативные акты, устанавливающие санитарно-

эпидемиологическиетребования, несоблюдение которых создает угрозу жизни и здоровью 

человека, а также угрозувозникновенияи распространения заболеваний. 

Санитарно-эпидемиологические (профилактические)        мероприятия 

– организационные, административные, инженерно-технические,медико-

санитарные,ветеринарныеииныемеры,направленныенаустранениеилинауменьшениевредног

о 

воздействия на человека факторов среды обитания, предотвращения возникновения 

ираспространения инфекционныхинеинфекционныхзаболеваний 

(отравлений)и       ихликвидации. 

Профессиональные заболевания – заболевания человека, возникновение 

которыхрешающая роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов 

производственной средыитрудового процесса. 

Инфекционныезаболевания –

инфекционныезаболеваниячеловека,возникновениеираспространениекоторых,обусловленывоз

действиемначеловека 

биологических факторов среды обитания (возбудителей инфекционных заболеваний) 

ивозможностью передачи болезни от заболевшего человека, животного к здоровому 

человеку.Инфекционные заболевания представляютопасность для окружающих 

ихарактеризуютсятяжелымтечением,высоким уровнемсмертности,распространениемсреди 

населения 

(эпидемии). 

Массовые не инфекционные заболевания (отравления) – заболевания 

человека,возникновениекоторыхобусловленовоздействиенеблагоприятныхфизических,и(или)хи

мическихи (или) социальныхфакторовсреды обитания. 

 
2. Порядокорганизацииипроведенияпроизводственногоконтроля 

 
2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и 

выполнениемпротивоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее 

производственный контроль)осуществляется юридическими лицами и индивидуальными 

предпринимателями в соответствиис осуществляемойими деятельностьюпо обеспечению 

контроля за соблюдением санитарныхправил и гигиенических нормативов, выполнением 

противоэпидемических (профилактических)мероприятий). 

2.2. Объектамипроизводственногоконтроляявляются:производственные,общественны

е помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерныесети и 

системы, оборудование,учебно-воспитательныйпроцесс. 

2.3. Производственныйконтрольвключает: 

2.3.1. Наличиеофициально изданныхсанитарныхправил,системыихвнедрения иконтроля 

их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с 

осуществляемойдеятельностью. 

2.3.2. Организациямедицинскихосмотров. 

2.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических 



заключений,иныхдокументов, подтверждающихкачествопродукции. 

2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

повопросам,связаннымспроизводственнымконтролем. 

2.3.5. Своевременноеинформированиеоргановместногосамоуправления,органовиучрежд

енийгосударственнойсанитарно-эпидемиологическойслужбыРоссийскойФедерации. 

2.3.6. Визуальный контроль специалистами за

 выполнениемсанитарноэпидемиологических(профилактических)мероприяти

й,соблюдениемсанитарныхправил,разработкойиреализациеймер,направленныхнаустранениевыя

вленныхнарушений. 

2.3.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований 

определяютсясучетомналичиявредныхпроизводственныхфакторов,степениихвлиянияназдоровье

человекаисредуегообитания.Лабораторныеисследованияииспытанияосуществляютсяспривлечен

иемлаборатории,аккредитованной вустановленномпорядке. 

2.4. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся приизменении 

видадеятельности,требованияхзаконодательстваили другихсущественныхизменениях. 

2.4.1. Ответственность за организацию производственного контроля несет 

директорМОУ«Нижне-Бурбукская ООШ» 

 
3. Состав программы производственного контроля 

 
Программапроизводственногоконтролявключаетвсебяследующиеданные: 

3.1. Переченьнормативныхактовпосанитарномузаконодательству,требуемыхдляосущест

влениядеятельности(п.6). 

3.2. Переченьхимическихвеществ,физическихииныхфакторов,объектовпроизводственн

ого контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и 

средыегообитания(п.8). 

3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим 

медицинскимосмотрам,профессионально-

гигиеническойподготовкевсоответствиесустановленнымитребованиями(п.9). 

3.4. Переченьвозможныхаварийныхситуаций,создающихугрозусанитарноэпидемиол

огическомублагополучию населения (п.10). 

3.5. Мероприятия,проводимыеприосуществлениипроизводственногоконтроля(п.11). 

3.6. Переченьформучетаиотчетностипопроизводственномуконтролю(п.12). 

3.7. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и

 инструментальныхисследованийворганизацияхпитания 

образовательныхучреждений(п.13). 

3.8. Программапроизводственногоконтроля за работой летнего 

оздоровительноголагерясдневнымпребываниемдетейвпериод каникул(п.14). 

 
4. Функцииответственногозаосуществлениепроизводственногоконтроля 

 
4.1. Оказыватьпомощьвпроведенииконтроляпособлюдениюработникамииспециалистам

итребований санитарныхправил. 

4.2. Приниматьучастиевразработкесанитарно-противоэпидемическихмероприятий. 

4.3. Иметьвналичиисанитарныеправилаидр.документысогласноперечню(п.6). 



4.4. Оформлятьвсюнеобходимуюдокументациюпопроизводственномуконтролюиотвечат

ь заеесохранность. 

4.5. Приниматьучастиевпроведениипроверокпособлюдениюсанитарныхправил. 

4.6. Контролироватькритериибезопасностиибезвредностиусловийобученияивоспитания 

и условий работ с источниками физических и химических факторов воздействия начеловека. 

4.7. Поддерживатьсвязьсмедицинскимиучреждениямиповопросампрохожденияобучающ

имисяиработникамиучрежденияобязательныхмедицинскихосмотров. 

4.8. Контролировать выполнение предписанийФедеральной службы по надзору в 

сферезащитыправпотребителейи благополучия человека. 

 
5. ОрганизациявзаимодействиясУправлениемРоспотребнадзорапоИркутской  

области 

 
5.1. НадзорныморганомпоорганизациипроизводственногоконтроляявляетсяУправление

Роспотребнадзорапо  Иркутской  области. 

5.2. ВсоответствиессанитарнымиправиламиСП1.1.1.1058-01«Организацияипроведение 

производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнениемсанитарно–

эпидемиологических(профилактических)мероприятийюридическоелицопредоставляет всю 

необходимую информацию по организации производственного контроля, 

заисключениеминформациипредоставляющейкоммерческуютайну,определеннуюсуществующи

мзаконодательством Российской Федерации. 

 
6. Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов 

инормативно-правовых актов по вопросам санитарно-эпидемиологического 

благополучиявдетскихобразовательныхучрежденияхиповопросамусловий 

трудаработающих. 
 
 

№ 

п/п 

Наименованиенормативногодокумента Регистрационныйномер 

1. «Осанэпидблагополучиинаселения». ФЗ№52 от 30.03.1999г. 

2. «Озащитеправпотребителей»споследующимидополнениямиииз

менениями. 

ФЗ№2300/1  от 07.02.1992г. 

3. «Окачествеибезопасностипродуктовпитания». ФЗ№29-ФЗот 02.01.2000г. 

4. «О защите прав юридических лиц и 

индивидуальныхпредпринимателей при осуществлении 

государственногоконтроля(надзора)имуниципальногоко

нтроля». 

ФЗ№294-ФЗот 26.12.2008г. 

5. Федеральный закон от 01.03.2020г. №47-ФЗ «О 

внесенииизмененийвФедеральныйзакон «Окачествеи 

безопасностипищевыхпродуктов»истатью37Федеральногозакона«

Об 

образованиивРоссийскойФедерации» 

От01.03.2020г. №47-ФЗ 

6. «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям

 иорганизацииобучения 

вобразовательныхучреждениях». 

СанПиН2.4.2.2821-10 

7. САНПИН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-

эпидемиологическиетребованиякорганизацииобщественногопита

ниянаселения" 

СанПиН2.32.4.3590-20 

http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/47-fz.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/sanpin_2.3_2.4.3590-20-sanitarno-ehpidemiologiches.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/sanpin_2.3_2.4.3590-20-sanitarno-ehpidemiologiches.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/sanpin_2.3_2.4.3590-20-sanitarno-ehpidemiologiches.pdf
http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/sanpin_2.3_2.4.3590-20-sanitarno-ehpidemiologiches.pdf


8. "САНИТАРНО-ЭПИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ 

КОРГАНИЗАЦИЯМ ВОСПИТАНИЯ И ОБУЧЕНИЯ, ОТДЫХА 

ИОЗДОРОВЛЕНИЯДЕТЕЙИМОЛОДЕЖИ" 

САНПИН(СП2.4.3648-20) 

9. «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству 

водыцентрализованныхсистемпитьевоговодоснабжения.Контроль

качества». 

СанПиН2.1.4.1074-01 

10. «Гигиеническиетребованияккачествуибезопасностипр

одовольственногосырьяи пищевых продуктов». 

СанПиН2.3.2.1078-01 

11. «Организацияи проведение производственного контроля 

засоблюдениемсанитарныхправиливыполнениемсанитарноп

ротивоэпидемических (профилактических) 

мероприятий». 

СП1.1. 1058-01 

12. «Организацияи проведение производственного контроля 

засоблюдениемсанитарныхправиливыполнениемсанитарноп

ротивоэпидемических

 (профилактических)

мероприятий». 

СП1.1. 2193-07 

13. «Гигиеническиетребованияксрокамгодностииусловиямхраненияп

ищевыхпродуктов». 

СанПиН2.3.2.1324-03 

14. «Гигиенические требования к 

персональнымэлектронновычислительныммашинамиорганизации

работы»,изменения 

№1и№2 

СанПиН2.2.2./2.4.1340-03 

СанПиН2.2.2./2.4.2198-07 

СанПиН2.2.2./2.4.2620-10 

 

7. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции 

поосуществлениюпроизводственногоконтроля 

 
Директор–Лагерев С.Ф. 

- засоблюдениемсанитарно-

гигиеническихипротивоэпидемическихмероприятий,соблюдениемсанитарныхправилигиг

иеническихнормативов,заорганизацию 

производственногоконтроля; 

- за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, 

организациюпитания; 

- засостояниемтерритории,своевременнуюдератизациюидезинсекциюпомещени

й, проведение лабораторных исследований по программе производственногоконтроля; 

- заорганизациейпитанияикачественногоприготовленияпищи; 

- затемпературойвоздухавхолодноевремягода; 

- засанпросветработой; 

- запрофилактикойтравматическихинесчастныхслучаев. 

8. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, 

объектовпроизводственногоконтроля,представляющихпотенциальнуюопасностьдлячело

векаисредыегообитания 
 
 

Факторы 

производственнойсреды 

Влияниенаорганизмчеловека Мерыпрофилактики 

http://school-bol46.ucoz.ru/pitanie/2020_2021/sanpin-sp_2.4.3648-20.pdf


Зрительноенапряжениеприр

аботенакомпьютере 

Развивается комплекс 

зрительныхфункциональныхрасстройств,

нарушениеаккомодационной функции 

глаз(зрительное общее утомление, 

болирежущегохарактеравобласти глаз, 

снижениезрения). 

Чередование труда 

иотдыха, 

правильноеоформлен

иерабочегоместа, 

проведениегимнасти

кидляглаз. 

Физическиеперегрузки

опорно-

двигательногоаппарата 

При подъеме и переносе 

тяжестейвозможно развитие острых 

заболеванийпояснично-крестцового 

отделапозвоночника, острых 

миопатозов,периартритов. 

Приработесручныминструментомво

зможно развитие 

хроническихзаболеваниймышечно-

связочного 

аппаратакистей,предплечий,плеча. 

Ограничение подъема 

ипереносатяжестейдо30кг 

– для мужчин, 10 кг – 

дляженщин более 2 раз 

втечениекаждого часа 

рабочейсмены. 

 

9. Переченьконтингентаработников,подлежащихмедицинскимосмотрам,согласнопр

иказу Минздравсоцразвития РФ № 302 н от 12.04.2011 

ипрофессиональногигиеническойподготовке 

 
 
 

№

п/п 

 

 
Профессия 

 

 

 
Характерпрои

зводимых 

работи  вредный 

фактор 

п.п.приказаиобъе

м 

предварительного

осмотра

 при

поступлениина 

работу 

 
Кратностьп

ериодическо

го 

медосмотра 

 

Кратность 

профессиональногигиеническойп

одготовки 

1. Учителя -

предметники 

 Работы 

вшкольныхобраз

овательныхучре

ждениях 

п. 18. 

приложения 

№2кприказу№30

2н от 

12.04.2011г. 

 

 
1развгод 

 

 
1разв2года 

 
   Перенапряжениегол

осовогоаппарата,обу

словленноепрофесси

ональной 

деятельностью 

 

п. 4.3 приказа 

№302нот12.04.201

1 

г. 

  

2. Директор 1 Работывшкольных п.18.приложения   

   образовательных №2 кприказу№   

   учреждениях 302н от   

    12.04.2011г.   

   Зрительнонапряженные п. 4.4.3.   

   работы,связанныес приложения№1 1развгод 1разв2года 

   непрерывным приказ№302нот   

   слежениемзаэкраном 12.04.2011г.   



   видеотерминала.    

3. Уборщица  Работывшкольных п.18.приложения   

 служебных образовательных №2 кприказу№   

 помещений учреждениях 302н от 1развгод 1разв2года 

   12.04.2011г.   

  Синтетические п. 1.3.3.   

  моющиесредства приложение 

1приказа № 302н 

от12.04.2011г. 

  

  Хлориегосоединения п.1.3.2.13. 

приложение 1 

кприказу№302нот 

12.04.2011г. 

  Работа,связаннаяс п. 4.1.2. 

  мышечным приложение1 

  напряжением приказа№302н от 

   12.04.2011г. 

4. Повар 1 Работавшкольном п.18.приложения   

   образовательном №2 кприказу№   

   учреждении 302н от   

    12.04.2011г.   

 
 

5. 

 
Завхоз 

 
 

1 

Хлориегосоединения. пункт1.3.2.13. 

приложение 1 

кприказу№302нот

12.04.2011г. 

 

 

 
1разавгод 

 

 

 
1разв2года 

   Работа, связанная 

смышечнымнапря

жением 

п. 4.1.2. 

приложение 

1приказа №302н 

от12.04.2011г. 

  

   Подъѐмиперемещениег

рузавручную. 

п. 4.1. 

приложение1 к 

приказу №302нот 

12.04.2011г. 

  

   Работы 

приповышен

ныхтемперат

урах 

п.3.9.приложения 

№1кприказу№302

н от 

  

 12.04.2011г. 

Работа,связаннаяс  

мышечным 

напряжением, 

снапряжениемв

нимания. 



10. Перечень возможныхаварийных ситуаций, связанных с 

остановкойпроизводства, нарушениямитехнологических процессов, иных, 

создающих угрозусанитарно-эпидемиологическому благополучию населения, 

ситуаций, привозникновении которых осуществляется информирование 

населения, органовместногосамоуправления, Управления Роспотребнадзора 

Ситуации 
Службы и 

учреждения,куданеобходи

мосообщить 

1.Аварийнаяситуация,связаннаясво

доснабжениемиканализацией 

Оперативная диспетчерская

 службарайона112,адми

нистрация 

Нижне-Бурбукского сельского 

поселения 89246184614 

2.Ситуации,связанныесвыбросомА

ХОВвовнешнююсреду 

Скораяпомощь

 03Упра

влениеподеламГОиЧСадм

инистрациирайона 

Центргоссанэпиднадзора 

3.Угрозапожара Пожарнаячасть 01 

Оперативнаядиспетчерскаяслужбар

айона112или 101 

4.Угрозавозникновениястихийныхб

едствий 

Управление по делам ГО и

 ЧСадминистрациирайон

а112. 

5.Угрозавозникновеният

еррористическогоакта 

РОВД 02 

Управление по делам ГО и

 ЧСадминистрациирайон

а112 

6.Угрозавозникновенияотравлений Скораяпомощь 03 

Центргоссанэпиднадзора 

7.Угрозагрупповойинфекции Скораяпомощь 03 

Центргоссанэпиднадзора 

Отсутствиеэлектроэнергии - сообщениевВТОТУР112,2-27-47 

- организацияремонтныхработ 

 
11. Лицами, ответственными за осуществление производственного 

контроля,производятсяследующиемероприятия: 

№ 

п/п 
Наименованиемероприятий Периодичность 

1. Контрользасоблюдениемсанитарно-гигиеническихтребований постоянно 

2. Организацияипроведениепрофилактическихмедицинскихосмо

тровработников 

при приемке на работу и 

всоответствии с 

перечнемсогласноп.9 

3. Проведениепрофилактическихработподезинсекции,дератизацииидез

инфекции. 

постоянно 

4. Проверкакачестваисвоевременностиуборкипомещений,территории. постоянно 



5. Контроль за качеством поступающих продуктов 

питания,соблюдение условий транспортировки, хранения и 

реализациипищевыхпродуктов. 

постоянно 

6. Контроль за организацией рационального питания 

детей,качественным приготовлением пищи, организацией 

питьевогорежимавоспитанников,проведениявитаминизации,хранени

емсуточных проб. 

постоянно 

7. Своевременное проведение профилактических прививок детей 

иперсоналавсоответствиеснациональнымкалендаремпрививок. 

постоянно 

8. Контроль за температурным режимомпомещений 

дляпребываниядетейи режимомпроветривания. 

постоянно 

9. Контрользаналичиемсертификатовбезопасностинапоступающиетова

ры детского обихода,отделочные истроительные 

материалыприпроведении косметическихремонтов. 

постоянно 

10. ОбеспечениеСИЗ,спецодеждойперсоналобразовательногоуч

реждения. 

постоянно 

11. Санпросветработа постоянно 

12. Профилактикатравматизмаинесчастныхслучаев постоянно 

 

12. Переченьформучетаиотчетностипопроизводственномуконтролю 

 
1. Журналбракеражапищевых продуктовипродовольственногосырья. 

2. Журналбракеражаготовойкулинарнойпродукции. 

3. Журналздоровья. 

4. Журналпроведениявитаминизациитретьихисладкихблюд. 

5. Журналучетатемпературногорежимахолодильногооборудования. 

 

13. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и 

инструментальныхисследованийворганизацияхпитанияобразовательныхучр

еждений 
 
 

Показатели

исследования 

Кратность Место 

замеров(количествоз

амеров) 

Примечание 

Готовая продукция 

намикробиологические

показатели(КМАФнМ, 

БГКП) 

1раз вквартал 2 

пробыисследуемогоп

риемапищи-

пищеблок 

Салаты, 

сл.блюда,напитки,втор

ыеблюда,гарниры, 

соусы,творожные, 

яичные,овощныеблюда 

Калорийность 1развгод 1рацион,прием Суточныйрацион,приемы

пищи 

Содержание 

«С»витамина 

2разавгод 1 блюдо Третьи блюда 

СмывынаБКГП 1развгод 10смывов-пищеблок Объекты 



   производственногоок

ружения, руки 

испецодеждаперсонал

а 

Питьеваявода 1разавгод 1 проба (по 

хим.показателям) 1 

раз вгод (запах, 

цветность,мутность), 

1 проба пом/б 

показателям –(ОМЧ, 

ОКБ) 2 раза вгод 

 

Освещенность 1 раз в год 

втемное 

времясуток 

1 помещение (5)  

Температуравоздуха Ежедневно 

(самостоятельно) 

Всепомещения  

 

 

ПЛАН санитарно-противоэпидемических мероприятийна2024–2025годы 

1. Приобрести кухонную посуду в столовую, вытяжку, тостор, сушилки для рук. 

2. Произвестиревизиюииспытаниеспортинвентаря. 

3. Приобрестивдостаточномколичествемоющиеидезинфицирующиесредства. 

4. Производитьгенеральнуюуборкупомещенийсприменениемдезинфицирующихсредство

дин раз вмесяц. 

5. Проводитьчастоепроветриваниеклассов(накаждойперемене)прикапельныхинфекциях,п

роизводить тщательноеудалениепыли. 

6. Производитьискусственнуювитаминизациютретьихблюд. 

 


